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IL PROFUMO E IL SAPORE
DEI LIMONI DELLA COSTIERA
ESALTATI NEI NUOVI CANNOLI
DELLA PASTICCERIA TRIESTE DI MAIORI

Signori, git il cappello! Ecco quello che, giustamente, e stato definito
cannolo della Costa d'Amalfi. Involucro classico, fatto di pasta
fritta, come quello dei cannoli siciliani, ma con una farcitura tutta
particolare: un impasto di ottima ricotta, limone (ovvio, lo sfusato
amalfitano), zuechero, scorzette d'arancia. E' un prodotto bello a
vedersi, ma soprattutto delizioso da fare squagliare in bocea. Questo
nuovo prodotto della Pasticceria "Trieste” di Maiori, gia famosa
per i sospiri al limone e per tante altre buone cose (penso in questo
momento alle pastarelle di mandorle e ai easatielli pasquali...), é
stato presentato ufficialmente il 1° maggio, festa del Lavoro (vedi
combinazione, anche il mio onomastico), incontrando subito la
convinta approvazione di intenditori e buongustai. L'ho assaggiato: é
una squisitezza.

Sigismondo Nastri



